
Flûte di Benvenuto con Amuse-Bouche Dello Chef

A S S I E T T E  D E G U S T A Z I O N E  A N T I P A S T I 

Piccolo Cappon Magro della Tradizione 
Nuvola di Stoccafisso “Brandacujun” su Crostone di Polenta Bramata

Flan di Carciofi con Fonduta di Formaggio San Sté

P R I M I  P I A T T I

Cannelloni ripieni di Scampi e Gamberi  con bisque di crostacei

Risotto Carnaroli Riserva San Massimo al Bitto di Alpeggio con pere, 
noci e gocce di aceto balsamico

S E C O N D O  P I A T T O

Guancia di Vitello Brasata al Barolo con Purè Morbido di Patate 

D E S S E R T 

Semifreddo al Torrone di Canelin
Il Brindisi degli Auguri con Pandolce Genovese e Pandoro di Verona

Il Caffè con Dolci Coccole Natalizie 

Vini
Montagna Pinot Nero Spumante Blanc de Noir

Pigato Durin
Pinot Nero Colombo

Gianni Doglia Moscato d’Asti Casa di Bianca

E U R O  9 5
P E R  P E R S O N A   •  I V A  1 0 %  I N C L U S A

V I N I  E  B E V A N D E  I N C L U S I
Bambini 0-3 anni gratuiti, bambini 4-12 anni con menu dedicato euro 50,00. 

Ragazzi oltre i 12 anni sono considerati adulti.
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