
Flûte de bienvenue avec Amuse-Bouche du Chef

A S S I E T T E  D É G U S T A T I O N  D ’ E N T R É E S

Petit Cappon Magro traditionnel
Nuage de morue séchée “Brandacujun” sur croûton de polenta dorée

Flan d’artichauts sur fondue de fromage San Sté

P R E M I E R S  P L A T S

Cannellonis farcis de langoustines et de crevettes, avec bisque de crustacés

Risotto Carnaroli Riserva San Massimo au fromage Bitto d’alpage, 
poires, noix et gouttes de vinaigre balsamique

P L A T  P R I N C I P A L

Joue de veau braisée au Barolo, accompagnée d’une purée
 de pommes de terre onctueuse 

D E S S E R T 

Semifreddo au nougat de Canelin
Brindisi de Noël avec Pandolce génois et Pandoro de Vérone

Café accompagné de douceurs de Noël

Vins

Montagna Pinot Nero Spumante Blanc de Noir
Pigato Durin

Pinot Nero Colombo
Gianni Doglia Moscato d’Asti Casa di Bianca
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V I N S  E T  B O I S S O N S  I N C L U S
Enfants de 0 à 3 ans : gratuit. Enfants de 4 à 12 ans : menu spécial à 50,00 €

Les jeunes de plus de 12 ans sont considérés comme des adultes.
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