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Cena del 31 Dicembre 2022

dalle ore 20.00
con accompagnamento di Musica dal Vivo

11 flite di benvenuto con Prosecco Valdobbiadene Docg Superiore Extra Dry “Montegrande”
con bigne salato ripieno di spuma di ricotta della Val d’Aveto e gelée di zucca candita
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11 pacchero soffiato con gambero rosso di Mazara e “panzanella” ai frutti di bosco

La millefoglie di petto d’anatra ,“foie gras” e sfoglia di pane nero
11 cubo di patata viola con ratatouille di verdure invernali e crema di maggiorana

B
1 conchiglioni di Gragnano ripieno di canocchia di mare
gratinati al burro alle nocciole ed umami di datterini gialli e rossi
B
11 Risotto Carnaroli “Riserva San Massimo” alla crema Peara,
Parmigiano Reggiano“Vacche rosse” 40 mesi e gocce di mostarda di limone
B
1l trancio di ricciola al melograno in cestino croccante e sauté di cavolo cappuccio alle acciughe
B
La tacchinella ripiena al forno con puré di mele cotogne
B
1l tiramisu al mango e sciroppo di Laurus
B
11 Brindisi degli Auguri con Pandoro di Verona e Pandolce Genovese
B
11 caffe’ con dolci coccole
B
Dopo la Mezzanotte, Cotechino e Lenticchie per Salutare ’Anno Nuovo
Acque Oligominerali Naturali e Gasate
Lugana D.0.C CaMaiol Prestige

Pinot Nero IGP “Meczan” - Hofstétter
Spumante Bellavista Franciacorta Brut Grande Cuvée Alma

Euro 179,00

Per persona * Iva 10% inclusa
p

A Possibilita di menu dedicato ai bambini. Bimbi da 0 a 3 anni sono ospiti gratuiti.
Da 4 a 12 anni menu speciale bambini a 125 euro. Oltre sono considerati adulti.
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