
Il Flûte di Spumante “Vigna Dogarina” Rose’ con Amuse Bouche

******

I Gamberi Rossi di Mazara, appena scottati , su Vellutata di Ceci e Crostini di Pane di Triora
Il Cestino di Grana Padano D.O.P. Riserva con Bismarck profumata al Tartufo

A seguire...

Gli scrigni agli Scampi con Pesto di Mandorle, crumble di Pomodoro secco e Bottarga

******

Il  RisoVialone Nano Veronese al Raschera con Carciofi di Albenga e Riduzione al Rossese 

******

Il Salmone in Crosta di Pistacchio di Bronte con Verza scottata all’Arancia

******

Sorbetto al Mirto

******

La Rollè di Faraona con Melograno su letto di Purea di Patate Viola

******
La Tarte Tatin con Crema alla Vaniglia e Caramello

******
Il Brindisi degli Auguri con Moscato d’Asti Cà Bianca,  Panettone Genovese e Pandoro di Verona

******
Vini:

Pinot Grigio  - San Osvaldo
Montej rosso Barbera DOC - Sparina 

euro 65
per persona

 Possibilità di menù dedicato ai bambini. Bimbi da 0 a 3 anni sono ospiti gratuiti. 
Da 4 a 12 anni menu speciale bambini a 33 euro. Oltre sono considerati adulti.

Menù pranzo di Natale 2018

Via XX Settembre, 35 - 16121 GENOVA ITALIA
Per info e prenotazioni: tel. 010 592541 oppure mail: bookingbristolpalace@duetorrihotels.com


